
Brauhaus Goslar 

 

Speisekarte für Gruppen 2025 

 

Vorspeisen 

Gose-Gulaschsuppe mit Treberbrot ..............................................................................................  5,20 

Bouillon vom Harzer Roten Höhenvieh mit Gemüsejulienne und Fleischklößchen .....................  5,20 

3 Schmalzbrote (Gose-Schmalz auf Treberbrot) mit Harzkäse, Zwiebelringen & Gewürzgurke ..  9,30 

Kleiner Salat der Saison mit gebratenen Champignons und Treberbrot ......................................  7,40 

Hauptgericht 

 1. Tipp: Goslarer Bierbraten mit dunkler Biersauce, Prinzessbohnen, Bratkartoffeln ................. 16,90 

2. Hähnchenbrustfilet in der Malzkruste mit dunkler Biersauce, Bratkartoffeln, kleiner Salat .... 14,70 

3. „Harzer Jägerschnitzel“ mit Pfefferchampignon-Rahmsauce, Bratkartoffeln, kleiner Salat ..... 17,90 

4. Schnitzel „Wiener Art“ mit Zitronenscheiben, Bratkartoffeln und kleinem Salat ..................... 15,90 

5. Gose-Sülze mit hausgemachter Remoulade, Gewürzgurke und Bratkartoffeln ....................... 13,10 

6. „Hackus & Knieste“ (kaltes Schinkenmett und Ofenkartoffel, nach alter Harzer Art) mit 

      hausgemachtem Kräuterschmand, Gewürzgurke und Salatgarnitur ...................................... 13,90 

7. „Knieste“ (gebackene Ofenkartoffel, nach alter Harzer Art) mit hausgemachtem  

      Kräuterschmand und Salatgarnitur ..........................................................................................  8,50 

8. … dazu gebratene Hähnchenbruststreifen ................................................................................ 11,50 

9. Tipp: Harzer Spezialitätenteller (Harzkäse, Hackus, Gose-Bierbeißer, Gose-Bierwurst, 

     Gose-Sülze, Gose-Schinken, Gose-Schmalz) mit Salatbouquet, Gewürzgurke, Treberbrot ..... 17,00 

10. Großer Salat der Saison mit gebratenen Champignons und Treberbrot ................................ 11,50 

11. … dazu gebratene Hähnchenbruststreifen .............................................................................. 14,50 

12. Tipp: Warmer Linsensalat mit Birnenspalten, Salatbouquet und Treberbrot ........................  9,50 

 

Dessert 

Hausgemachtes „Bieramisu“ auf Erdbeer-Cassis-Fruchtspiegel ................................................... 5,60 

3 Apfelringe in Bierteig gebacken mit Zimt & Zucker und Vanillesauce ....................................... 4,90 



Speisenauswahl Hubertushof Goslar 

 

SUPPEN SALATE VORSPEISEN 

 

1. Serbische Bohnensuppe mit selbstgemachtem Brot   6,90 

 

2. Kleiner gemischter Salat mit Joghurtdressing    6,90 

 

GUTBÜRGERLICHE KÜCHE 

 

3. Currywurst mit Pommes und Salatbeilage    13,90 

 

4. Hausgemachtes Sauerfleisch      16,90 

mit Bratkartoffeln, Remouladensauce, Salatbeilage 

 

5. Cordon Bleu vom zarten Schweineschnitzel    21,50 

gefüllt mit Schinken & Käse, garniert mit Sauce 

Hollandaise, dazu Pommes Frites und Salat 

 

6. Putenschnitzel mit Pommes Frites & Salat    18,90 

 

7. Frische Lachsschnitte       26,00 

mit Krebsrahmsauce, Bandnudeln und Salat 

 

INTERNATIONALE SPEZIALITÄTEN 

 

8. Vegetarischer Grillteller       23,50 

geröstete Kartoffeln, gegrilltes Gemüse (Paprika, 

Auberginen, Tomaten, Champignons, Zucchini), 

Djuwetschreis & Dipsauce 


